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EUROPA EUROPA –– USA  Situazioni a confrontoUSA  Situazioni a confronto

� Controlli Obbligatori sul mercato statunitense per gli utilizzatori 

in materia di progetto igienico–costruttivo delle macchine 

alimentari ( certificazione di parte terza).

� Controlli  non restrittivi sul mercato Europeo in materia di 

progetto igienico–costruttivo delle macchine alimentari 

(autocertificazione).

� Progressivo aumento della richiesta di garanzie anche negli Stati 

dove ancora vige un regime volontaristico.
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SettoriSettori di di interesseinteresse immediatoimmediato::

••Tecnologie Alimentari dei processi e delle attrezzatureTecnologie Alimentari dei processi e delle attrezzature

••Tecnologie dellTecnologie dell’’Acqua da destinare al consumo umanoAcqua da destinare al consumo umano

--ConformitConformitàà al dettato del al dettato del D.LgsD.Lgs. n. 31 del 2 febbraio 2001. n. 31 del 2 febbraio 2001

--Rischio biologico e prevenzione e controllo della Rischio biologico e prevenzione e controllo della legionellosilegionellosi

••Definizione dei requisiti e dei criteri Igienici delle TecnologiDefinizione dei requisiti e dei criteri Igienici delle Tecnologie e 

••IdoneitIdoneitàà dei materiali a contatto con gli alimenti e con ldei materiali a contatto con gli alimenti e con l’’acqua acqua 

da destinare al consumo umano. da destinare al consumo umano. 

••RintracciabilitRintracciabilitàà dei materiali e dei componenti. dei materiali e dei componenti. 
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StrumentiStrumenti utilizzatiutilizzati ::
Stesura regolamenti settorialiStesura regolamenti settoriali

••Stesura Linee Guida settorialiStesura Linee Guida settoriali

••Definizioni di check list di controlloDefinizioni di check list di controllo

••Rilascio omologazioni di conformitRilascio omologazioni di conformitàà normative normative 

••Rilascio della Certificazione di Prodotto e/o della Rilascio della Certificazione di Prodotto e/o della 

conformitconformitàà IgienicoIgienico––SanitariaSanitaria per le tecnologie di per le tecnologie di 

processoprocesso
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RegolamentiRegolamenti settorialisettoriali::

Sono gli strumenti che definiscono e Sono gli strumenti che definiscono e 

regolamentano lregolamentano l’’accesso delle accesso delle 

organizzazioni alle varie possibilitorganizzazioni alle varie possibilitàà di di 

attestazione (conformitattestazione (conformitàà). ). 
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LineeLinee guidaguida::

••DocumentiDocumenti riassuntiviriassuntivi deglidegli obblighiobblighi e e deidei principiprincipi

derivanitiderivaniti dalledalle normenorme cogenticogenti dada rispettarerispettare neinei diversidiversi

ambitiambiti produttiviproduttivi..

••VengonoVengono fornitiforniti agliagli operatorioperatori cheche aderisconoaderiscono a TIFQ a TIFQ 

perchperchèè possanopossano valutarevalutare la la propriapropria conformitconformitàà..

••PermettonoPermettono di di individuareindividuare I I divesidivesi livellilivelli di di responsabilitresponsabilitàà

nellnell’’interaintera filierafiliera e e orientareorientare qualitativamentequalitativamente la la clientelaclientela..

••SonoSono la base la base susu cui cui vengonovengono costruitecostruite le check list di le check list di 

verificaverifica utilizzateutilizzate neglinegli audit.audit.
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Check list:Check list:

SonoSono gligli strumentistrumenti sinteticisintetici di di verificaverifica delladella

conformitconformitàà allealle normenorme e e aiai principiprincipi cogenticogenti..

AssiemeAssieme aiai RegolamentiRegolamenti e e allealle LineeLinee GuidaGuida

formanoformano gligli strumentistrumenti operativioperativi del del sistemasistema di di 

AttestazioneAttestazione IgienicaIgienica del TIFQ.del TIFQ.
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PrincipaliPrincipali normenorme di di riferimentoriferimento::

••Legge n. 283 del 1962Legge n. 283 del 1962

••DM del 22/12/67DM del 22/12/67

••DM del 21/3/1973 e successivi aggiornamentiDM del 21/3/1973 e successivi aggiornamenti

••DM del  18/2/84DM del  18/2/84

••DM del 4/4/85DM del 4/4/85

••DM  del 1/6/88 n. 243DM  del 1/6/88 n. 243

••Regolamento Comunitario n. 178/2002/CERegolamento Comunitario n. 178/2002/CE

••D.M. 174 6 aprile 2004 D.M. 174 6 aprile 2004 

••Regolamento Comunitario n. 1935/2004/CERegolamento Comunitario n. 1935/2004/CE
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DM del 21/3/1973DM del 21/3/1973
ÈÈ il Decreto del Ministero della Salute che il Decreto del Ministero della Salute che 
regolamenta lregolamenta l’’uso a contatto con alimenti dei uso a contatto con alimenti dei 
seguenti materiali:seguenti materiali:
-- Materie plasticheMaterie plastiche

-- GommaGomma

-- Cellulosa rigenerataCellulosa rigenerata

-- Carta e cartoneCarta e cartone

-- Vetro Vetro 

-- Acciaio Acciaio inoxinox
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Regolamento Comunitario n. 178/2002/CERegolamento Comunitario n. 178/2002/CE

Noto come Noto come ““food food lawlaw”” le aziende dovranno predisporre le aziende dovranno predisporre 
dei sistemi per individuare, in ogni fase della produzione dei sistemi per individuare, in ogni fase della produzione 
e della commercializzazione, i fornitori e i soggetti a cui e della commercializzazione, i fornitori e i soggetti a cui 
sono stati forniti i materiali e gli oggetti. sono stati forniti i materiali e gli oggetti. 
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Regolamento Comunitario 1935/2004/CE :Regolamento Comunitario 1935/2004/CE :
Art.Art. 16 16 –– Dichiarazione di conformitDichiarazione di conformitàà ––

I materiali e gli oggetti devono essere corredati di una dichiarI materiali e gli oggetti devono essere corredati di una dichiarazione azione 

scritta che attesti la loro conformitscritta che attesti la loro conformitàà alle norme vigenti. Tale alle norme vigenti. Tale 

conformitconformitàà deve essere provata da documenti attestanti prove e deve essere provata da documenti attestanti prove e 

controlli effettuati (es. composizione dei materiali utilizzati,controlli effettuati (es. composizione dei materiali utilizzati, prove di prove di 

migrazione globale e specifica) e resa disponibile qualora le aumigrazione globale e specifica) e resa disponibile qualora le autorittoritàà

competenti la richiedano. Dove non esistano misure specifiche, gcompetenti la richiedano. Dove non esistano misure specifiche, gli li 

Stati membri possono adottare disposizioni nazionali relative alStati membri possono adottare disposizioni nazionali relative alla la 

conformitconformitàà di materiali e oggetti o mantenere quelle gidi materiali e oggetti o mantenere quelle giàà in vigore.in vigore.
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Regolamento Comunitario 1935/2004/CE:Regolamento Comunitario 1935/2004/CE:
Art.Art. 17 17 –– RintracciabilitRintracciabilitàà ––

““La rintracciabilitLa rintracciabilitàà dei materiali e degli oggetti dei materiali e degli oggetti èè

garantita in tutte le fasi, per facilitare il controllo, il garantita in tutte le fasi, per facilitare il controllo, il 

ritiro dei prodotti difettosi, le informazioni ai ritiro dei prodotti difettosi, le informazioni ai 

consumatori e lconsumatori e l’’attribuzione delle responsabilitattribuzione delle responsabilità”à”
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Linee Guida settoriali disponibili e in via di stesura:Linee Guida settoriali disponibili e in via di stesura:

••Linea Guida sui requisiti igienicoLinea Guida sui requisiti igienico--sanitari delle Attrezzature frigorifere  sanitari delle Attrezzature frigorifere  

••Linea Guida sui requisiti igienicoLinea Guida sui requisiti igienico--sanitari per lsanitari per l’’Alluminio a contatto con  Alluminio a contatto con  

gli alimentigli alimenti

••Linea Guida sui requisiti igienico Linea Guida sui requisiti igienico --sanitari per materiali e attrezzature a sanitari per materiali e attrezzature a 

contatto con alimenti.contatto con alimenti.

••Linea Guida sui requisiti igienico Linea Guida sui requisiti igienico --sanitari per materiali e attrezzature a   sanitari per materiali e attrezzature a   

contatto con acqua  potabilecontatto con acqua  potabile

••Linea Guida sui requisiti igienicoLinea Guida sui requisiti igienico--sanitari delle Macchine per la sanitari delle Macchine per la 

produzione di Paste fresche e ripieneproduzione di Paste fresche e ripiene
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NuoviNuovi aspettiaspetti normativinormativi ::

Le Le dichiarazionidichiarazioni di di inizioinizio attivitattivitàà (DIA) in (DIA) in 

sostituzionesostituzione delldell’’AutorizzazioneAutorizzazione Sanitaria:Sanitaria:

ResponsabilitResponsabilitàà delldell’’ImprenditoreImprenditore AlimentareAlimentare

nellanella conformitconformitàà di di attrezzatureattrezzature e e strutturestrutture..
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Partner ideale per la certificazione delle tecnologie di processPartner ideale per la certificazione delle tecnologie di processoo

Prodotto conforme Prodotto conforme 

al D.M. 21/3/73al D.M. 21/3/73
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